
 

 
 
 

VOUVRAY TRANQUILLE 2003 MOELLEUX «CUVEE ALEXANDRE» 
 
 
 
 
 
 
 
 
Appellation : VOUVRAY Tranquille 2003 Moelleux «Cuvée Alexandre»  
 
Terroir : Argilo-calcaire + Argilo-siliceux 
 
Encépagement : 100 % chenin blanc 
 
Vinification : 100 % en barriques de 225 litres de 4 vins 
 
Alcool : 12.5 % / vol 
 
Sucres résiduels : 200 g/l 
 
Acidité totale : 6.9 g/l (Acide tartrique) 
 
Consommation et gastronomie : Apéritif 
 
Période optimale de consommation : A boire. Peut vieillir 50 ans. 
 


