BERNARD FOUQUET

Viticulteur
VOUVRAY TRANQUILLE 2008 « CUVEE DE SILEX »

Appellation : VOUVRAY Tranquille 2008 «Cuvée de silex »
Terroir : Argilo-siliceux

Encepagement : 100% Chenin Blanc

Rendement moyen : 40 hl/ha.

Vinification : Fermentation et élevage en cuves thermorégulées.
Alcool : 13 % /vol

Sucres résiduels : 6 g/l

Acidite totale : 7.3 g/l (acide tartrique)

Consommation et gastronomie : apéritif, charcuterie, crustacés, poissons grillés,
poissons en sauce, fromages de chévre.

Péeriode optimale de consommation : A boire ; peut vieillir 3-5 ans.
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